
يقدم في صلصة بصل كريمية

O Pescador
م ا ع ط ل ا ة  م ئ ا ق

حساء السمك

ت لا ب ق م ل ا

مشوية في صلصة زبدة الثوم الخفيفة
والليمون

 كالاماري الصغيرة

مشوي، مغطى بالبصل والفلفل
الأخضر. متبل بزيت الزيتون.

السردين البرتغالي

ء ا س ح ل ا

حساء دجاج خفيف
كانجا

حساء السمك الشهير
لدينا على قاعدة الطماطم

والبصل

ة  ط ل س ل ا

 (Baby Calamari)

 
الدجاج المشوي المقطّع في صلصة

 منزلية الصنع
 اختياري بيري-بيري 

شرائح الدجاج بالصلصة
(Chicken Trinchado Starter)

مزروعة.
(Oysters)المحار 

مشوي في صلصة زبدة الليمون
والثوم. يقدم   على الأرز اللذيذ

جمبري مقبلات
(Prawn Starter)

الخضر الموسمية والطماطم والبصل والخيار
والزيتون والطماطم والخيار والزيتون

سلطة البرتغالي

خيار، طماطم، بصل، خيار، طماطم، بصل، جبنة فيتا،
زيتون كالاماتا، خضروات موسمية

(Greek Salad)سلطة يونانية 

خضروات موسمية، طماطم، مغطاة بصلصة الجبنة
الزرقاء محلية الصنع

سلطة الروكفور 

خضراوات موسمية، أفوكادو (إن وجدت)، بذور دوار
الشمس المحمصة، شرائح الدجاج

(Chicken Salad)سلطة الدجاج

سلطة السلمون المدخن
(Smoked Salmon Salad)

ي ت ا ب ن ل ا

بيني تقدم مع الخضار وصلصة الطماطم والبصل والبصل
(Veg Pasta)مكرونة نباتية 

أرز وخضروات تقدم مع صلصة الطماطم والبصل
(Veg Rice)أرز نباتي برتغالي 

خضروات موسمية ممزوجة بصلصة كاري منزلية
الصنع، مع أرز على الجانب

(Veg Curry) كاري الخضار بالكاري 

المحار 
(Mussels) 

Portuguese Sardines 

(Roquefort-Salad)

(Portuguese Salad)

(Canja)

(Fish Soup)

خبز الثوم البرتغالي التقليدي
بالثوم 

   خبز الثوم المسطح بالثوم  

 (Garlic Flatbread)

خضراوات موسمية، أفوكادو
(إن وُجدت)، بذور دوار

الشمس المحمصة، فيليه
السلمون المدخن

- اختياري بيري-بيري 
(Chicken Livers)كبدة الدجاج

قطع لحم مشوية في صلصة اللحم المنزلية.-
اختياري بيري-بيري

مقبلات شرائح اللحم
(Steak Trinchado Starter)



 خضروات مقلية بالموسم
 بطاطس مقلية

 أرز مخلوط
 سلط

بطاطس صغيرة

(Veg)
(Chips)

(Rice)

(Salad)

(Baby Potatoes)

أطباق جانبية إضافية بسعر 45 راند لكل طبق

طبق جانبي مكمل للطبق الرئيسي

شريحة لحم بوزن 150 جرام، تُقدم
مع صلصة البريجو التقليدية على
لفائف برتغالية طازجة. تقدم مع

رقائق البطاطس.

محضرة في صلصة طماطم
وبصل، مع فلفل أخضر مغطى

بالموزاريلا - البيري بيري
اختياري.

طبق كاري =أو بيسكادور> أصيل
وخفيف يقدم مع الأرز ومزين

بالكزبرة.

(Chicken Curry)كاري الدجاج

Saucen R48

ثوم كريمي 
فلفل أسود
جبنة زرقاء

 فطر كريمي 
فلفل أخضر مدغشق

(Creamy Garlic)
(Black Pepper)

(Blue Cheese)
(Mushroom)

(Green)

(Sauce) صلصات إضافية

(لا يتم استخدام الكحول في أي من صلصاتنا.)

مشوي مع تتبيلة
الليمون والأعشاب 
أو الفلفل الحار الحار

شريحة لحم =برجر>

O Pescador
ة م ئ ا ق ل ا

ة   ي س ي ئ ر ل ا

م و ح ل ل ا ع  ا و ن أ ل  ض ف

نصف دجاجة

لحم بقري من اختيارك، يُقدم مع صلصة
البريجو الخاصة بنا ومغطى بالبيض.

ستيك برتغالي

نحن معروفون بلحم البقر الجنوب أفريقي عالي الجودة وشرائح اللحم
الممتازة التي نقوم بإعدادها في الشواية على اللهب.

شرائح لحم البقر المقطعة إلى شرائح، تُقدم في وعاء من
الصلصة المنزلية الشهية 

ستيك ترينشادو رئيس

و   ج ي ر ب ر  ج ر ب

قطع فيليه الدجاج مع الخس الطازج
والطماطم والبصل والخيار وقليل من

المايونيز وصلصة الدجاج الخاصة 

بريجو دجاج =برجر> بريجو

ج ا ج د
دجاجنا طليق ومصدره مزارع محلية.

(Half a Chicken)

(Sacana Chicken)قطع صدر دجاج ساكانا

(Prego Steak Roll)

(Prego Chicken Roll)

فيليه 250 جرام
(Fillet)

سيرليون 250 جرام
(Sirloin) 

عين الضلع 300 جرام 
(RIb-Eye)

(Portuguese Steak)

(Steak Trinchado)

(Fillet)  فيليه 250 جرام

 (Sirloin)سيرليون 250 جرام

سيرلوين متبل بالملح الخشن، وأوراق
الغار، والفلفل الأخضر، والبصل، مقدم

على سيخ

-أسياخ اللحم

 300 جرام

500 جرام 

(Espetada)

فيليه 250 جرام
(Fillet)

سيرليون 250 جرام
(Sirloin) 

عين الضلع 300 جرام 
(RIb-Eye)

+R25 جبن اختياري

+R25 جبن اختياري



 خضروات مقلية بالموسم
 بطاطس مقلية

 أرز مخلوط
 سلط

بطاطس صغيرة

(Veg)
(Chips)

(Rice)
(Salad)

(Baby Potatoes)

أطباق جانبية إضافية بسعر 45 راند لكل طبق

طبق جانبي مكمل للطبق الرئيسي

مجموعة مختارة من الأسماك
الطازجة على السبورة. تتغير

. اسأل النادل الخاص بك. ً يوميا

O Pescador
ة   ي س ي ئ ر ل ا ة  م ئ ا ق ل ا

جمبري مقلي في البيرة
الداكنة، مع لمسة من

الثوم، وفلفل حلو خفيف،
ولمسة من الكريمة

شرائح الدجاج والبطاطس المقلية

ك ا م س أ

 سمك هيك مشوي مع صلصة الزبدة
والليمون المنزلية لدينا

هيك

اسأل النادل عن صيد اليوم
الآخر

كينجكليب

ة  ي ر ح ب ل ا ت  لا و ك أ م ل ا و  ب م و ك

6x جمبري، مقبلات كاليماري، أسماك طازجة

ماكسي بيسكادور كومبو 

12x جمبري، كاليماري رئيسي،
بلح البحر والأسماك الطازجة

(سمك النازلي)

 صحن الطباخ لشخصين 

سمك هيك طازج مخبوز مع صلصة الطماطم
والبصل المنزلية لدينا

بيشكادا

(Grilled Hake)

أنابيب الحبار، متبلة قليلاً ومشوية مع صلصة
زبدة الليمون الحامض

كالاماري باتاغونيا

سردين برتغالي مشوي كامل مشوي مع الفلفل
المشوي والطماطم والبصل والبصل ومتبل بزيت

الزيتون

سردين برتغالي 

شرائح كاليماري مقلية ومتبلة قليلاً وتقدم مع
صلصة التارتار.

كالاماري مقلي عميق  

السمك والبطاطا المقلية

السمك والبطاطا المقلية

ل ا ف ط لأ ا م  ا ع ط ة  م ئ ا ق

(Chicken Strips & Chips)

ي  ر ب م ج

 جمبري ناسيونال

 جمبري مع ملح الكاري الذي تم إزالة القشرة، يُعد في
صلصة كاري خفيفة من حليب جوز الهند

وزين بالكزبرة  

(Prawn Curry)كاري جمبري

جمبري مشوي في صلصة الزبدة ومتبل بالثوم

جمبري مشوي

(Prawns National)

(Grilled Prawns)

(Chef’s Platter for two)

استبدال سمك النازلي بـ
R120 من نوع كينغكيب 

(Kingklip)

 (Pescada)

(Choka Calamri)

(Grilled Calamari) 

4x جمبري، مقبلات كالاماري،
سمك طازج (سمك النازلي)

 كومبو مصغر لشخص واحد

(Mini Seafood Combo
for One)

(Grilled Calamari) 

(Maxi Combo)

(Fish and Chips)

(Fish and chips)

مكرونة بيني
مع قطع الدجاج أو شرائح اللحم.

(Pasta)



O Pescador
ى و Ā ح ÿ ا ة  م ئ ا ق

ت ا ي و ل ح ل ا

محضرة بشكل لذيذ بالشوكولاتة الداكنة - متعة
حقيقية.

موس الشوكولاتة

محضرة بشكل أصلي ومكررة بالفانيليا ومغطاة بالسكر
بالكراميل.

(Chocolate Brownies)براونيز الشوكولاتة

مصنوع تقليدياً، معطر بنكهة الفانيليا ومغطى بالسكر
بالكراميل.

كريم بروليه كريم بروليه

كريب صغير ملفوف ومحشو بحشوة كريمة الفانيليا
ً ببرتقال إشبيلية مخفوق اللذبالبرتقال. اللذيذة. مصحوبا

بالبرتقال. 

فطائر البرتقال المفاجئة 

آيس كريم الفانيليا يقدم مع صلصة الشوكولاتة الداكنة
محلية الصنع.

آيس كريم مع صلصة الشوكولاتة
(Ice Cream and Chocolate Sauce)

تشيز كيك بقاعدة من البسكويت مصنوعة بالجبن
المحلي المثلج

 (Cheesecake)تشيز كيك 

حلوى برتغالية تقليدية مقدمة في صلصة الكراميل.

كريم كراميل

ة و ه ق

إسبريسو / إسبريسو منزوع الكافيين

إسبريسو مزدوج
(Double Espresso)

أمريكانو / أمريكانو منزوعة الكافيين

كابتشينو / منزوعة الكافيين

كافيه لاتيه

شوكولاتة ساخنة
(Hot Chocolate)

ة د ر ب م ل ا و ة  ئ ف ا د ل ا ت  ا ر س م ل ا

(Red Cappuccino)كابتشينو أحمر

كابتشينو كابتشينو الرويبوس الخالي من الكافيين
والمغطى بالحليب المزبد

(Red Latte)لاتيه أحمر

لاتيه الرويبوس الكريمي الخالي من الكافيين والمغطى
بالحليب المزبد

ميلك شيك

Chocolate / Strawberry / Vanilla / Salted Caramel

(Chocolate Mousse)

(Crème Brûlée)

(Surprise Orange Pancakes)

(Crème Caramel)

(Espresso / Decaffeinated Espresso)

(Americano / Decaffeinated Americano)

(Cappuccino / Decaffeinated)

(Cafe Latte)

شوكولاتة / فراولة / فانيليا / كراميل مملح
(Milkshakes)

(Rooibos Tea)شاي المريمية

شاي عشبي خالٍ من الكافيين من جنوب أفريقيا بنكهة
طبيعية حلوة المذاق.

(Ceylon Tea)شاي سيلان

شاي أسود من سريلانكا معروف بطعمه الجريء
. والنشط والحمضي قليلاً

(Earl Grey Tea)شاي إيرل غراي

 شاي أسود ممزوج بزيت البرغموت الذي يُضفي رائحة
ونكهة حمضية عطرة ونكهة حمضية.


